MENU DE PAQUES

ENTREE + PLAT + DESSERT 35€
ENTREE + PLAT + FROMAGE + DESSERT 40€

Terrine de cochon aux pruneaux
ou
Cassolette d'andouille de Viré, camembert, pomme fruit, confit d'oignons, noix
ou
6 Escargots bio (Maison Royer), gratinés au beurre d'ail
ou
Velouté de céleri, huile de truffes noires et noisettes torréfiées ’
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Agneau confit de 7 heures, jus corsé a l'ail et romarin, purée maison et [égumes du moment
ou
Piéce du boucher, sauce aux morilles, purée maison et légumes du moment (+sup. a prévoir)
ou
Pavé de sandre au beurre blanc, purée maison et légumes du moment
ou
Pates Zita a la creme de butternut, burrata, champignons et pignons de pin ’
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Assiette de 3 fromages affinés au lait cru

ou

Parfait glacé au Cointreau
ou

Creme brulée a la pistache
ou

Fondant chocolat-noix de pécan, caramel au beurre salé et glace vanille
ou
Coupe glacée

Le menu est susceptiible d’évoluer en fonction des arrivages
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