
Velouté de patates douces, chorizo doux et graines de courges
OU

Salade de haricots verts, chermoula et noisettes torréfiées
OU

Terrine de cochon aux figues et noix 
*******

Poisson du moment au beurre blanc, riz pilaf et légumes
OU

Filet mignon, sauce au cidre, frites maison et légumes
*******

Assiette de fromage
OU

Parfait glacé au Limoncello
OU

Charlotte au chocolat et fèves de tonka
OU

Panacotta pistache, compotée de framboises et muesli
OU

2 boules de glace ou sorbet 
OU 

Fromage blanc au caramel beurre salé maison, muesli

-  O  F I L  D E  L ’ O  -

Notre carte

 ENTRÉE + PLAT + DESSERT                                  28€ 
ENTRÉE + PLAT + FROMAGE + DESSERT           32€



(x6) 8,50€ (x12) 16€

8€

8€

8€

Escargots bio (Maison Royer) gratinés au beurre d’ail ou au Bleu

Terrine de cochon aux figues et noix 

Velouté de patates douces, chorizo doux et graines de courges

Salade de haricots verts, chermoula et noisettes torréfiées

Suggestion du moment

Fricassée de lotte au beurre d'ail et citron façon anguille, frites maison

Salade d'aubergines gratinées au chèvre servi froid, figues, tomates séchées, noix et coppa 

Burger maison, frites maison 

(Steak haché, Coppa (Porc), pickles de concombre, confit d’échalotes, cheddar, sauce maison, salade)

Burger végétarien au Gorgonzola, frites maison 

(Aubergines gratinées au chèvre, confit d’échalotes, sauce maison, salade)

Poisson du moment au beurre blanc, riz pilaf et légumes 

Filet mignon de porc, crème de chorizo, frites et légumes du moment

Pièce du boucher (Gorgonzola, beurre maître d'hôtel ou confit d'échalotes), frites et légumes 

Suggestion du moment 

23€

17€

18,50€

17€

20€

18€

Entrées

Plats

Existe en végétarien 

cf. ardoise

cf. ardoise

cf. ardoise



Desserts
Assiette de fromages

Cake Rhum-raisins, glace vanille et shooter de Rhum

Parfait glacé au Limoncello

Panacotta pistache, compotée de framboises et muesli

Charlotte au chocolat et fèves de tonka

Fromage blanc, caramel beurre salé, muesli

Café gourmand 

Thé, Chocolat gourmand

6€

8€

6€

6€

6€

6€

9€

10€

Coupes glacées
Vacherin mandarine, citron vert, compotée de framboises, crème fouettée, meringue

Chocolat liégeois : 2 boules chocolat, sauce chocolat, crème fouettée

Café liégeois : 2 boules café, sauce café, crème fouettée

Dame blanche : 2 boules vanille, sauce chocolat, crème fouettée

Coupe caramel: 2 boules caramel, caramel salé maison, crème fouéttée

Coupe MM'S : 2 boules (vanille, chocolat), MM'S, sauce caramel, crème fouettée

Coupe Rhum-raisins : 2 boules rhum raisins, raisins marinée au Rhum, crème fouettée

Coupe Colonel : 2 boules Citron vert, Vodka (4 cl)

8€

8€

8€

8€

8€

8€

8€

8€



2 boules

3 boules

Supplément crème fouettée, caramel beurre salé, sauce chocolat

Parfums au choix :

Vanille, Chocolat, Café, Menthe-Chocolat, Noix de Coco, Rhum-Raisins, Caramel beurre salé,

Fraise, Citron vert, Cerise, Cassis, Fruit de la Passion, Mandarine

Boules de glace :
4,50€

6€

1,50€

L e s  T o n n e l l e s  –  1 3  r u e  d u  P o r t  –  V i l l e v ê q u e  –  4 9 1 4 0

R I V E S  D U  L O I R  E N  A N J O U

c o n t a c t @ l e s t o n n e l l e s . f r

0 2  4 1  3 2  3 8  7 0

Menu enfant (jusqu'à 10 ans) 
Poisson ou viande frites

2 boules de glace
10€


